
MENÙ DEGUSTAZIONE
ESTATE DUEMILAVENTISEI 

I L LU S I O N E
L’estate non è bella perché dura.
È bella perché sa trasformarsi in ricordo ancora
mentre la stiamo vivendo, come certe illusioni 
luminose che sembrano eterne solo per un istante.

Forse è proprio questa illusione a renderla così 
speciale: il sale sulla pelle, le luci lontane, le parole 
sospese nell’aria e quella dolce nostalgia che arriva 
ancora prima della fine.

L’estate è perfetta proprio così: breve, intensa, 
un po’ disordinata. E forse la ricordiamo più nelle sere 
perché è lì che tutto rallenta davvero: le luci si fanno 
più morbide, i pensieri più leggeri e ogni istante 
sembra durare abbastanza da diventare memoria.



E N T R É E
Pan brioche salato tostato, San Marzano arrosto, 

gel di pesca gialla, basilico, polvere di capperi e zeste di limone

A N T I P A S T O  |  U N O  S P I C C H I O
Doppio crunch con melanzane fritte e al forno,

scampo e salsa acida

P R I M O  |  U N O  S P I C C H I O
Ruoto con bufala, peperone arrosto, salsa al ca�è

e cacioricotta di bufala a�umicato

S E C O N D O  |  U N O  S P I C C H I O

Pala con ristretto di puttanesca,
ricciola e polvere di limone arrostito

D I S T O R S I O N E  |  U N O  S P I C C H I O
Tonda con provola, finto salume di anguria, caciocavallo 

poco stagionato, olio bruciato leggermente agrumato

P R E D E S S E R T
Nespola in gel e caciottina d’impasto

D E S S E R T
Sfera di lievitato al latte e ca�è

Gelato al ca�è, cremoso al cioccolato bianco, 
crumble alla nocciola e olio al limone

30 euro a persona, compreso di coperto  | bevande escluse
+20 euro a persona con pairing vini
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