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MENU DEGUSTAZIONE ESTATE DUEMILAVENTISEI

ILLUSTONE

ENTREE
Pan brioche salato tostato, San Marzano arrosto,
gel di pesca gialla, basilico, polvere di capperi e zeste di limone

ANTIPASTO | UNO SPICCHIO

Doppio crunch con melanzane fritte e al forno,
scampo e salsa acida

PRIMO | UNO SPICCHIO
Ruoto con bufala, peperone arrosto, salsa al caffe
e cacioricotta di bufala affumicato

SECONDO | UNO SPICCHIO

Pala con ristretto di puttanesca,
ricciola e polvere di limone arrostito

DISTORSIONE | UNO SPICCHIO
Tonda con provola, finto salume di anguria, caciocavallo
poco stagionato, olio bruciato leggermente agrumato

PREDESSERT
Nespola in gel e caciottina d'impasto

DESSERT
Sfera di lievitato al latte e caffe
Gelato al caffe, cremoso al cioccolato bianco,
crumble alla nocciola e olio al [imone

X

30 euro a persona, compreso di coperto | bevande escluse
+20 euro a persona con pairing vini



